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Vignerons-Récoltants |
AOC GAILLAC

Exception

Fiche Technique

Cépage: Syrah, braucol

Nature du Sol: Argilo-graveleux
Age des vignes Entre 20 et 35 ans

Garde: 8 a10 Ans

Température de service 17a18°C

Domaine
arcenaC

Fiche Descriptive

Histoire du produit :

Nous avons longtemps cherché a partager notre

passion de vignerolzxception est née de cette
recherche :

A notre image, issue de nos plus belles vignes
vinifiés dans le respect de nos tradit

Vinification :

Vendange a maturation et sélection de la vendange.

Longue macération a froid
Fermentation régulée et macération sous marc per
plusieurs semaines.

Elevage et vieillissement 12 mois en barrique.

Dégustatior :

Belle robe rubis, brillante au reflet pourpre.

Nez puissant élaboré qui décline des notes téggfi
aux arébmes d’épices et de fruits rouges.

Bouche structurée, charpentée, on retrouve lesewd
de fruit murs, de sous bois. La finale est sougtle
structuré

Accompagnement

Il se marie bien aux plats structurés, accompadaés
sauces ou d’épices. On peut le déguster aussesur (¢
bons fromages
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